Kommentarer, smagspanel test af madretter

Gryderet med svinekgd

Udseende: Dejlig gryderet, laekker kartoffelmos. Lidt mere mos. Fint. Fint med grent, gult og brun/rgd,
meget appetitligt at se pa. Anrettet pa en tallerken sa det paent ud, det grgnne egner sig ikke til 6 min. i
mikroovn. Ser uappetitlig ud, kartoffelmosen er vandet. Indbydende. Zrter lidt triste, de andre ting OK.

Smag: God kraftig smag i det hele, aerterne far lidt for meget, nar de varmes sammen med alt. Fantastisk
maltid, tilpas krydret, meget mgrt kgd. Dejlig kraftig smag i gryderetten. Z£rter, broccoli og slikaerter var
udkogt. God kartoffelsmag, alle grgntsager er overkogte, kgdsovsen er meget salt. Smager godt, men lidt
for salt. Meget fint, ogsa kartoffelmosen.

Retten som helhed: Et godt maltid mad. God. Kartoffelmosen var god og gryderetten velsmagende med
megrt ked, serter og broccoli var lidt vandede.

Gule aerter

Udseende: Kedelig. Det er sveert at ggre gule retter spaendende at se pa. Lidt mere grgnt i ville pynte, ellers
fint.

Smag: Gule zrter helt i top, ked god smag, medister manglede lidt smag, kartofler ok. £rterne er
intetsigende, kartoflerne er vandede og udkogte. Alt for salt, laekre grgntsager. Smagte dejligt.
Medisterpglsen var lidt for finthakket, tilpas med gr@gntsager. Medister har meget lidt smag, nakke meget
fin smag, gule @rter med lidt salt god smag. Nakke meget tgr, lidt mere sennep.

Retten som helhed: Retten fik den tid, den skulle have, nakken var meget hard i alle yderkanterne,
kartoflerne havde en sej ’skal’ og var sveere at skaere i. For lidt gule serter, kgdet dejlig mgrt, brgd mig ikke
om medisteren. Lidt lille portion til en stor mand.

Vildtbraiseret kalvesteg

Udseende: Kedelig ensfarvet brunt. Jeg spiser ikke kartofler med skrzel pa, sa jeg havde lidt pillearbejde fgr
retten kom pa tallerkenen, og sasa den ikke helt sa paen ud. Brunt! — evt. spinat i svampesauteen el. lidt
gulergdder. Kalvekgdet var tgrt og faldt fa hinanden. Lidt grat i grat, selleri gjorde ikke noget godt for
retten, hellere gulergdder (ogsa for udseendets skyld), ellers en meget dejlig ret. Fint, men naesten
halvdelen af kgdet var fedt og sener og matte skeeres fra. Sa lidt trist ud.

Smag: Fin ret — god smag i sovs og laekre sma kartofler. Super. Dejlig mgrt ked og vidunderlig sovs. Kunne
godt smage mere "vildt’, lidt for lidt smag, dejligt med kartofler med skreel, kgdet en smule tgrt, men megrt.
Savnede smag af rgdvin i kgd og sovs, svampesaute og selleri var trist. Finfin, virkelig god. Kgdet var fint
mgrt, sovsen var laekker, men kartoflerne var ikke gode, selleri smagte ok, men der var ingen svampe i.

Retten som helhed: Stor portion, kunne veaere lidt mindre. Ok god maengde sovs.



Fiskefrikadeller

Udseende: Lidt bleg servering. Herhjemme er der ingen der spiser ”Alt godt fra havet”, fiskefrikadellerne
burde veere i et rum for sig selv. Mangler grgnt fx edamamebgnner. Alt samme farve.

Smag: Fiskefrikadellerne var laekre, kartoflerne var gode, men gulergdder osv. Sa lidt treette ud, sovsen var
god. God smag i sovs, gulergdder mv var gode, fiskefrikadeller helt ok. Fiskefrikadellerne er smagslgse og
for lidt stegt, sovsen smager underligt og er for s@d. Dejlig remouladesovs, fiskefrikadellerne var lidt for
bestandige. Pragtfuld sovs, fiskefrikadellerne lidt for fintmalede efter min smag. Sovs har meget
citronsmag, gulergdder er for kogte, frikadellerne mangler den sprgde skorpe.

Retten som helhed: Et grgnt drys ville saette prikken over i’et. Fine fiskedeller.

Jordbaergred
Udseende: Flot med mange baer. Mange store flotte jordbeer, fin farve. Flot.

Smag: Dejlig smag af jordbaer. Smagen er god, men vil hellere have friske baer (bgrnebgrn bryder sig ikke
om greden). Tilpas s@d/syrlig, god konsistens. Lidt for sg¢d. For s@d.

Retten som helhed: Altid en stor nydelse. Mangler flgde. Bgr varmes ved 450 W 3 min.

Gulerodskage
Udseende: Tip top. Lidt trist. Blgd og rund, saftig. Fin.

Smag: Lekker! Ostecreme er for sgd. Tip top. Fint. Super god. Meget laekker kage, ikke for sgd. Barnebarn
pa 6 ar bryder sig ikke om den, men vi andre synes den var laekker. Dejlig krydderkage.

Retten som helhed: Tip top. Fint.

Hindbaerfromage

Udseende: Ok, men lzeg et par friske hindbaer ovenpa. Smuk lysergd farve pa fromagen. Et lille grgnt blad
ville pynte pa udseendet.

Smag: Fin. Lidt fed smag, god hindbaersmag. Lidt til den syrlige side til min smag og maske lidt mindre
stivelse. Rigeligt med flgdeskum efter min smag, men sikkert passende for de fleste. Bgrnebgrn pa 6 og 7
ar: ”"Den smagte helt vildt godt”.

Retten som helhed: Alt helt i top. Skgn dessert.



Gullaschsuppe
Udseende: Mangler det grgnne drys.

Smag: God smag, men lille portion. God smag og krydret fint, lidt ked. Kgd? — er den vegetarisk?
Velsmagende. God, kgdet er dejlig mgrt, men smagte for rigeligt af tomat. Det smagte godt, men der
manglede "et eller andet”.

Retten som helhed: Retten skal varmes lezengere end 2 min., angivelse af watt manglede.

Smgrrebrgd

Udseende: Der var meget lidt leverpostej pa dyrlaegens natmad. Kedeligt. For meget 'pynt’ pa
fleskestegen, en rgd mosagtig ting (ubestemmelig). Tilpas med pynt — meget appetitligt — fin
farvesammensatning. Fint med rgdkal for sig. Lidt kedelige.

Smag: Flaeskestegen var t@r. Leverpostej tam. Dejlig smag i réedbeder. Kedeligt. Smagte ikke godt, skyen helt
smagl@s. Frisk og dejlig leverpostej og fint tilbehgr. Den lidt t@érre steg opvejedes fint af den lidt 'fugtige’
pynt. Dyrleegens natmad var laekker. Flaeskestegen var meget mgr, men sa tgr ud, den var ogsa lidt tgr. Ok.

Retten som helhed: Kedeligt. Palaegget 13 og rodede rundt i bakken. Forblgffende at rugbrgdet ikke var
vadt og slasket, selvom det var smurt for flere dage siden. Begge stk fint pyntet med farver for gjet.



